Zalm | groene curry | kombu | mango | mierikswortel
Salmon | green curry | kombu | mango | horseradish

of /or

Varkensfarce | tomaat | vadouvan | peer | macadamia

Pork farce | tomato | vadouvan | pear | macadamia

Rode poon | wortel | krab | asperge | XO

Red mullet | carrot | crab | asparagus | XO
of /or

Lam | witte asperge | munt | sjalot | paarse curry

Lamb | white asparagus | mint | shallot | purple curry
of / or
Chef's favoriete hoofdgerecht

Tournedos Rossini | ganzenlever | truffel | Madeira | brioche

Chef's favorite maincourse

Tournedos Rossini | foie gras | truffle | Madeira | brioche

Chef's favoriete hoofdgerecht is ook apart te bestellen
Chef's favorite main course can also be ordered seperately

Banaan | chocolade | koffie | mandarijn

Banana | chocolate | coffee | tangerine

of /or

Rabarber | geitenyoghurt | magnolia | citroentijm | caramel
Rhubarb | goat yogurt | magnolia | thyme | caramel

of / or

Kaas | peer | pecannoot | brioche

Cheese | pear | pecan | brioche

of / or

Koffie complet | koffie, cappuccino, espresso of thee | 3 friandises

Coffee complete | coffee, cappuccino, espresso or tea | friandises 3 pieces

Aardappel, salade of friet per stuk per unit
Potatoes, salad or fries complete set complete set
Asperges | beurre noisette | bieslook per stuk

Asparagus | beurre noisette | chives per unit

Alle gerechten vit het keuzemenu zijn ook apart te bestellen
All dishes in the choice menu can also be ordered seperately



4-gangen menu van de chef 4-course chef's menu

5-gangen menu van de chef 5-course chef’s menu

Te bestellen tot 19.45 vur
Order until 19.45 o’clock

6-gangen menu van de chef 6-course chef’s menu

7-gangen menu van de chef 7-course chef's menu

Het menu van de chef is ook vegetarisch te bestellen
The chef's menu's can also be ordered vegetarian

Tournedos Rossini | ganzenlever | truffel | Madeira | brioche

Tournedos Rossini | foie gras | truffle | Madeira | brioche

Chef's favoriete hoofdgerecht in het menu van de chef

Chef's favorite main course in chef's menu

Aardappel, salade of friet per stuk per unit
Potatoes, salad or fries complete set complete set
Asperges | beurre noisette | bieslook per stuk

Asparagus | beurre noisette | chives per unit

3-gangen bijpassend wijnarrangement / 3-course wine pairing
4-gangen bijpassend wijnarrangement / 4-course wine pairing
5-gangen bijpassend wijnarrangement / 5-course wine pairing
6-gangen bijpassend wijnarrangement / 6-course wine pairing

7-gangen bijpassend wijnarrangement / 7-course wine pairing

Liever een alcoholvrij alternatief of een bijpassend biertje bij het diner?
Ook dit behoort tot de mogelijkheden. Vraag het aan een medewerker.

Prefer a non-alcoholic alternative or beer pairing with the dinner? This is also a possibility. Ask one our of employees.
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LOUNGEKAART

Lounge menu

Voorgerecht:

Starter:
Soep van de chef 9.00
Wisselende soep met bijpassende garnituren, brood, boter ’
Soup of the chef, with matching garnishes , bread, butter
Gerookte zalm tartaar 15.00
Skyr met munt, zuurkool met bleekselderij, basilicumcréme, rode Romana sla
Skyr with mint, sauerkraut with celery, basil cream, red Romana lettuce
Carpaccio 15.00
Teriyaki saus, koriandermayonaise, furikake, gebakken uitjes, rucola en rettich ’
Teriyaki sauce, coriander mayonnaise, furikake, fried onions, arugula and radish
Hoofdgerecht:
Maincourse:

28.00

Runder ribeye/ Beef ribeye
Zongedroogde tomaat polenta, groene asperge, gepofte knoflook jus, friet, salade
Sun-dried tomato polenta, green asparagus, roasted garlic gravy, fries, salad

Kabeljauw/ Cod fish 26.00

Kruiden polenta, Bok Choi, beurre blanc, friet, salade
Herb polenta, Bok Choi, beurre blanc, fries, salad

22.00
Parelgort
Pecorino, paddenstoel, cherry tomaat, doperwt, salade
Pecorino, mushroom, cherry tomato, pea, salad

23.00
Beef burger

Potato bun, rode kool zoetzuur, Charnwood smokey cheddar kaas , bacon, rode Romana sla,
smokey hemp saus, mango-ananas chutney, friet, salade.

Potato bun, sweet and sour red cabbage, Charnwood smokey cheddar cheese, bacon, red Romana
lettuce, smokey hemp sauce, mango-pineapple chutney, fries, salad.

Ook vegetarisch te bestellen
Can also be ordered vegetarian

Nagerecht:

Dessert: 11.00
ljs (3 smaken)

Vers gedraaid ijs uit onze eigen keuken met seizoengarnituren
Ice cream (3 flarvours) freshly made in our own kitchen with seasonal garnishes

Kaas 16.00
5 verschillende kaassoorten, seizoensgarnituren

Cheese plate, 5 different cheeses, seosonal garnishes

Lava cake 8.00
Vanille roomijs, dulce leche
Lava cake, vanilla ice cream, dulce leche




	3-GANGEN KEUZE DINER
	49.00
	VOORGERECHT
	Starter

	HOOFDGERECHT
	Main course
	Rode poon | wortel | krab | asperge | XO Red mullet | carrot | crab | asparagus | XO of / or Lam | witte asperge | munt | sjalot | paarse curry Lamb | white asparagus | mint | shallot | purple curry of / or
	Tournedos Rossini | ganzenlever | truffel | Madeira | brioche
	Chef's favoriete hoofdgerecht
	+ 17.00
	49.00

	NAGERECHT
	BIJGERECHTEN
	Side dishes
	Aardappel, salade of friet                     Potatoes, salad or fries
	per stuk complete set
	4.00
	10.00
	Asperges | beurre noisette | bieslook Asparagus | beurre noisette | chives

	per stuk
	13.00
	Alle gerechten uit het keuzemenu zijn ook apart te bestellen  All dishes in the choice menu can also be ordered seperately
	3-course choice dinner
	Dessert


	+ 6.00


	MENU'S
	Menu's
	4-gangen menu van de chef  5-gangen menu van de chef
	Te bestellen tot 19.45 uur  Order until 19.45 o’clock 6-gangen menu van de chef 7-gangen menu van de chef
	Het menu van de chef is ook vegetarisch te bestellen


	61.00 73.00
	85.00 95.00

	CHEF'S FAVORIETE HOOFDGERECHT
	Chef's favorite main course
	Tournedos Rossini | ganzenlever | truffel | Madeira | brioche  Tournedos Rossini | foie gras | truffle | Madeira | brioche

	49.00

	BIJGERECHTEN
	Side dishes
	Aardappel, salade of friet                     Potatoes, salad or fries

	per stuk complete set
	Asperges | beurre noisette | bieslook Asparagus | beurre noisette | chives

	per stuk
	4.00
	10.00
	13.00

	WIJNARRANGEMENTEN
	Wine pairing
	25.50
	34.00
	42.50
	51.00
	59.50
	ALCOHOLVRIJ- OF BIERARRANGEMENT
	Non-alcoholic or beer pairing
	+17.00


	LOUNGEKAART
	Lounge menu
	Voorgerecht: Starter:
	Soep van de chef
	Gerookte zalm tartaar
	Carpaccio
	Wisselende soep met bijpassende garnituren, brood, boter
	Soup of the chef, with matching garnishes , bread, butter


	9.00
	15.00
	Skyr met munt, zuurkool met bleekselderij, basilicumcrème, rode Romana sla
	Skyr with mint, sauerkraut with celery, basil cream, red Romana lettuce


	15.00
	Teriyaki saus, koriandermayonaise, furikake, gebakken uitjes, rucola en rettich
	Teriyaki sauce, coriander mayonnaise, furikake, fried onions, arugula and radish


	Hoofdgerecht: Maincourse:
	Runder ribeye/ Beef ribeye
	Kabeljauw/ Cod fish
	Parelgort
	Beef burger
	Kruiden polenta, Bok Choi, beurre blanc, friet, salade
	Herb polenta, Bok Choi, beurre blanc, fries, salad
	Zongedroogde tomaat polenta, groene asperge, gepofte knoflook jus, friet, salade
	Sun-dried tomato polenta, green asparagus, roasted garlic gravy, fries, salad

	Pecorino, paddenstoel, cherry tomaat, doperwt, salade
	Pecorino, mushroom, cherry tomato, pea, salad


	28.00
	26.00
	22.00
	23.00
	Potato bun, rode kool zoetzuur, Charnwood smokey cheddar kaas , bacon, rode Romana sla, smokey hemp saus, mango-ananas chutney, friet, salade.
	Potato bun, sweet and sour red cabbage, Charnwood smokey cheddar cheese, bacon, red Romana lettuce, smokey hemp sauce, mango-pineapple chutney, fries, salad.
	Ook vegetarisch te bestellen


	Nagerecht: Dessert:
	Ijs (3 smaken)
	Kaas
	Lava cake
	Vers gedraaid ijs uit onze eigen keuken met seizoengarnituren
	Cheese plate, 5 different cheeses, seosonal garnishes

	Vanille roomijs, dulce leche
	Lava cake, vanilla ice cream, dulce leche
	Ice cream (3 flarvours) freshly made in our own kitchen with seasonal garnishes

	5 verschillende kaassoorten, seizoensgarnituren

	11.00
	16.00
	8.00


